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คําช้ีแจงการกรอกรายละเอียดจัดประเภทอาหาร 

 

รายละเอียดผลิตภัณฑสําหรับการพิจารณาประเภทอาหาร 

ตองกรอกรายละเอียดใหครบทุกขอ หากหัวขอใดไมสามารถพิมพขอมูลไดหมด ใหระบุ “ตามเอกสารแนบ” และ

แนบเอกสารที่เกี่ยวของใหครบถวน วัตถุประสงคเพ่ือใหเจาหนาที่ไดเขาใจถึงตัวผลิตภัณฑ 

1. ชื่อผลิตภัณฑ  อาจใชเปนชื่อสามัญที่บงบอกวาผลิตภัณฑคืออะไร หรอื ชื่อทางการคาก็ได 

2. ลักษณะผลิตภัณฑ  ระบุลักษณะและสี เชน ผงสีน้ําตาล เม็ดกลมสีขาว 

3. สูตรสวนประกอบ  ระบุใหครบ 100% และหากมีสวนประกอบของ พืช สัตว สาหราย หรือจุลินทรียเปนสวนประกอบ 

ตองระบุรายละเอียดตางๆ ใหครบถวน 

4. กรรมวิธีการผลิต  แจงรายละเอียดใหครบถวน เชน อุณหภูมิ เวลา ความดัน (ถามี) สารท่ีใชระหวางกระบวนการผลิต 

เชื้อจุลินทรยี (ระบุชื่อวิทยาศาสตร) เอนไซม (ระบุแหลงท่ีมา)  

5. จุดประสงค  ระบุความมุงหมายในการผลิตหรือนําเขาผลิตภัณฑ 

6. จัดจําหนายใหแก  ระบุกลุมผูบริโภคเปาหมาย เชน ผูบริโภคท่ัวไป, เด็กเล็กอายุ 1-3 ป, ผูปวยโรคเบาหวาน เปนตน 

7. วิธีการบริโภค/วิธีการเตรียม  ตัวอยางตองผานการเตรียมหรือปรุงกอนบริโภค เชน ผลิตภัณฑตองผสมน้ํา 150 มล., 

เติมนํ้าแลวตมใหสุก  

8. วัตถุประสงคผลิตภัณฑ  เปนเจตนาของผลิตภัณฑ เชน ใชแตงสี, ปรุงรส, บริโภคท่ัวไป  

9. ภาชนะบรรจุ  ระบุชนิดภาชนะบรรจุพรอมชนิดฝา (ถามี) 

10. ขนาดบรรจุ  ระบุน้ําหนักสุทธิ ปริมาตรสุทธิ ของผลิตภัณฑ 

11. การเก็บรักษาผลิตภัณฑ  ระบุสภาวะการเก็บรักษาผลิตภัณฑในการจําหนายใหชัดเจน 

12. อายุการเก็บรักษา  อาจระบุเปนจํานวน วัน เดือน หรือ ป โดยประมาณ 

 

 
 

 


