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(ลงชื่อ)................................................................................(ผู้ขออนุญาต/ผู้รับอนุญาต/ผู้แทน)  

  

บัญชีหมายเลข 3 
ท้ายประกาศกระทรวงสาธารณสุข เลขที ่386 พ.ศ. 2560 เรือ่ง ก าหนดวิธีการผลิต เครื่องมือ เครื่องใช้ในการผลิตและ 

การเก็บรักษาผักและผลไม้สดบางชนิด และการแสดงฉลาก 
-------------------------------------------------------------------------- 

ตส.13 (60) 

3.1 บันทึกการตรวจสถานที่คัดและบรรจุผักหรือผลไม้สดบางชนิด 

 วันที่..................................เวลา............................นาย ,นาง,นางสาว......................................... 
............................................................................................................................. ................................................ 
พนักงานเจ้าหน้าที่ตามความในมาตรา 43 แห่งพระราชบัญญัติอาหาร พ.ศ. 2522 ได้พร้อมกันมาตรวจ
สถานทีผ่ลิตอาหาร ชื่อ...................................................................................................... .................................... 
ซึ่งมีผู้ด าเนินกิจการ/ผู้รับอนุญาต คือ.................................................................................................................... 
สถานทีผ่ลิตตั้งอยู่ ณ ............................................................................................................................................. 
............................................................................................................................. ................................................. 
ใบอนุญาตผลิตอาหาร/เลขสถานที่ผลิตอาหาร เลขที่............................................................................................ 
ประเภทอาหารที่ขออนุญาต/ได้รับอนุญาต...........................................................................................................  

วัตถุประสงค์ในการตรวจ:    ตรวจประกอบการอนุญาต แรงม้า...................HP คนงาน......................คน 

(แล้วแต่กรณี)      ตรวจเฝ้าระวัง 

      อ่ืนๆ ...................................................................................................................  
ครั้งที่ตรวจ....................... 

น ้าหนัก สิ่งที่ต้องตรวจสอบ 
ดี 
2 

พอใช้ 
1 

ปรับปรุง 
0 

คะแนน 
ที่ได้ 

หมายเหตุ 

 1. สถานที่ตั งและอาคารผลิต      
 1.1 สถานท่ีตั้ง ตัวอาคารและที่ใกล้เคียงมลีักษณะดังต่อไปนี ้      

0.25 1.1.1 ไม่มีการสะสมสิ่งของที่ไม่ใช้แล้ว      
0.25 1.1.2 ไม่มีการสะสมสิ่งปฏิกลู      
0.25 1.1.3 ไม่มฝีุ่นควันมากผิดปกต ิ      
0.25 1.1.4 ไม่มีวัตถุอันตราย      
0.25 1.1.5 ไม่มีคอกปศสุัตว์หรือสถานเลี้ยงสตัว์      
0.25 1.1.6 ไม่มีน้ าขังแฉะและสกปรก      
0.25 1.1.7 มีท่อหรือทางระบายน้ านอกอาคารเพื่อระบายน้ าทิ้ง      

 1.2 อาคารหรือบริเวณคัดและบรรจ ุ      
1.0 1.2.1  สะอาด ถูกสุขลักษณะ เป็นระเบยีบ และไม่มี

สิ่งของทีไ่ม่เกี่ยวข้อง  
     

1.0 1.2.2 แยกบริเวณคัดและบรรจุเป็นสัดส่วน ไม่ปะปนกับ                
ที่พักอาศัย 

     

0.25 1.2.3  มีแสงสว่างเพียงพอส าหรับการปฏิบัติงาน      
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(ลงชื่อ)................................................................................(ผู้ขออนุญาต/ผู้รับอนุญาต/ผู้แทน)  

  

น ้าหนัก สิ่งที่ต้องตรวจสอบ 
ดี 
2 

พอใช้ 
1 

ปรับปรุง 
0 

คะแนน 
ที่ได้ 

หมายเหตุ 

0.25 1.2.4  มีการระบายอากาศท่ีเหมาะสมส าหรับการ
ปฏิบัติงาน 

     

0.25 1.2.5 มีท่อหรือทางระบายน้ าทิ้งสู่ทางระบายน้ า
สาธารณะ 

     

1.0        1.2.6 สามารถป้องกันสัตวแ์ละแมลงเข้าสู่อาคารหรือ
บริเวณผลติหรือสัมผัสผักหรือผลไม้สด 

     

หัวข้อที่ 1 คะแนนรวม = 11 คะแนน 
 คะแนนที่ได้รวม =  คะแนน  

(.................%
) 

 2. เครื่องมือและอุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิต      
1.0 2.1 ท าความสะอาดได้ง่ายและทัว่ถึง      
1.0 2.2 ท าด้วยวัสดผุิวเรียบ ไม่เป็นสนิม ไม่เป็นพิษ ทนต่อการ                   

กัดกร่อน สภาพสะอาด 
     

1.0 2.3 พื้นผิวหรือโต๊ะปฏิบัติงานที่สัมผัสกับผักหรือผลไม้สด            
ท าด้วยวัสดุที่ไม่เกิดสนิม ไม่เป็นพิษ ทนต่อการกัดกร่อน 
และสูงจากพื้น หรือมีมาตรการป้องกันการปนเปื้อนตาม
ความเหมาะสม  

        

1.0 2.4 ติดตั้งอยู่ในต าแหน่งที่ท าความสะอาดง่ายและทั่วถึง      
1.0 2.5 มจี านวนเพียงพอ      

หัวข้อที่ 2 คะแนนรวม = 10 คะแนน 
คะแนนที่ได้รวม =  คะแนน

(.................%
) 

 3. การควบคุมกระบวนการผลิต      
 3.1 วัตถดุิบผัก หรือผลไมส้ด      

2.0 (M)      3.1.1 มีหลักฐานแสดงว่าแหล่งเพาะปลูกมีระบบ
ควบคุมการใช้สารเคมีในการเพาะปลูกที่
ปลอดภัย  

     

1.5 (M)      3.1.2 มีทะเบียนเกษตรกร      
0.5      3.1.3 มีทะเบียนผู้รวบรวม หรือผู้จัดหา (ถ้ามี)      

0.75      3.1.4 มีการตรวจสอบสารเคมีตกค้างอย่างสม่ าเสมอ
ด้วยชุดทดสอบอย่างง่าย และห้องปฏิบัติการ 

     

0.5      3.1.5 มีการเก็บรักษาอย่างถูกสุขลักษณะ และ
หมุนเวียนไปใช้อย่างมีประสิทธิภาพ 

     

 3.2 ภาชนะบรรจุ       
0.5      3.2.1 สะอาด ท าจากวสัดไุมเ่ป็นพิษ เหมาะสมกับการ

บรรจุอาหาร 
     

0.5      3.2.2 มีการเก็บรักษาอย่างถูกสุขลักษณะ      
0.5      3.2.3 มีการท าความสะอาดก่อนการน าไปใช้                  

              (ตามความจ าเป็น) 
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(ลงชื่อ)................................................................................(ผู้ขออนุญาต/ผู้รับอนุญาต/ผู้แทน)  

  

น ้าหนัก สิ่งที่ต้องตรวจสอบ 
ดี 
2 

พอใช้ 
1 

ปรับปรุง 
0 

คะแนน 
ที่ได้ 

หมายเหตุ 

 3.3 การล้างท าความสะอาด การคัด การตดัแต่ง การเคลือบ 
ผิว (แล้วแต่กรณี) และการบรรจ ุ

     

0.5 3.3.1  มีการคัดเลือก และท าความสะอาด (แล้วแต่
กรณี)  

     

0.5 3.3.2  มีการตัดแต่งอย่างถูกสุขลักษณะ      
1.5 (M) 3.3.3  มีการใช้วัตถุเจือปนอาหารตามทีก่ฎหมาย

ก าหนด   
 หรือมีการใช้สารเคมีในการล้าง รวมทั้ง
ตรวจสอบ   
 สารตกคา้งอย่างสม่ าเสมอ 

     

0.5 3.3.4  มีการควบคุมสุขลักษณะการบรรจุ      
0.5 3.3.5  มีการเก็บรักษาหลังการบรรจุถูกสุขลักษณะ      
0.5 3.4 ในระหว่างการผลิตมีการขนย้ายวัตถุดิบ ภาชนะบรรจุ และ 

ผลิตภัณฑ์ในลักษณะที่ไม่ก่อให้เกิดการปนเปื้อนและเสื่อม
สลายของอาหาร 

     

 3.5  น้ าหรือน้ าแข็งที่ใช้ในกระบวนการผลิต      
0.5 3.5.1  ผ่านการปรบัสภาพตามความจ าเป็น และม ี

 คุณภาพและความปลอดภัยเหมาะสมกับ 
 วัตถุประสงค์การใช้ 

     

0.5 3.5.2  มีการเก็บรักษา การขนย้าย และการน าไปใช้ 
 ในสภาพที่ถูกสุขลักษณะ 

     

 3.6 ผลติภณัฑ ์      
1.5 (M)      3.6.1 มีการชี้บ่งรุ่นการผลติ หรือวันท่ีผลติในผลิตภณัฑ ์      

0.5       3.6.2 มีการคัดแยกหรือท าลายผลิตภัณฑ์ท่ีไม่
เหมาะสม 

     

0.5       3.6.3 มีการเก็บรักษาอย่างเหมาะสมและการขนส่งใน
ลักษณะที่ป้องกันการปนเปื้อนและเสื่อมสลาย 

     

 3.7 บันทึกและรายงานมีการจัดเก็บอย่างน้อย 1 ปี      
0.15 3.7.1 ทะเบยีนเกษตรกร ผูร้วบรวม หรือผู้จดัหา

วัตถุดิบผักหรือผลไม้สด 
     

0.1 3.7.2 บันทึกการรับวัตถุดิบผักหรอืผลไม้สด      
0.1 3.7.3 บันทึกการควบคมุกระบวนการผลิต การใช้       

วัตถุเจือปนอาหาร การใช้สารเคมใีนการล้าง     
การคัด และการบรรจ ุ

     

0.1 3.7.4 บันทึกแสดงชนิด ปริมาณการผลิต และการ
จ าหน่าย 

     

0.1 3.7.5 เอกสารใบรับรองระบบการควบคุมการใช้
สารเคมีในการเพาะปลูก 

     

0.1 3.7.6 บันทึกผลการตรวจสอบสารตกค้างของสารเคมี
ในวัตถุดิบผักหรือผลไมส้ดด้วยชุดทดสอบอย่าง
ง่าย 
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(ลงชื่อ)................................................................................(ผู้ขออนุญาต/ผู้รับอนุญาต/ผู้แทน)  

  

น ้าหนัก สิ่งที่ต้องตรวจสอบ 
ดี 
2 

พอใช้ 
1 

ปรับปรุง 
0 

คะแนน 
ที่ได้ 

หมายเหตุ 

0.1 3.7.7 รายงานผลการตรวจวิเคราะห์สารเคมตีกค้างใน
วัตถุดิบผักหรือผลไม้สดโดยห้องปฏิบัติการ
มาตรฐานอยา่งน้อยปีละ 1 ครั้ง 

     

หัวข้อที่ 3 คะแนนรวม =  30 คะแนน 
คะแนนที่ได้รวม =  คะแนน 

(.................%
) 

 4. การสุขาภิบาล      
1.0 4.1 น้ าท่ีใช้ภายในสถานท่ีผลิตเปน็น้ าสะอาด      
0.5 4.2 มีภาชนะส าหรับใส่ขยะพร้อมฝาปิดและตั้งอยู่ในที่ท่ี

เหมาะสมและเพียงพอ รวมทั้งมีวิธีการก าจัดขยะที่
เหมาะสม 

     

0.5 4.3 มีการจัดการระบายน้ าทิ้งและสิ่งโสโครกอย่างมี
ประสิทธิภาพ 

     

 4.4 ห้องส้วมและอ่างล้างมือหน้าห้องส้วม      
0.5 4.4.1 ห้องส้วมแยกจากบรเิวณปฏิบัติงาน หรือไม่เปดิสู่

บริเวณปฏิบัติงานโดยตรง 
     

0.5 4.4.2 ห้องส้วมอยู่ในสภาพที่ใช้งานได้และสะอาด      
0.25 4.4.3 ห้องส้วมมีจ านวนเพียงพอกับผู้ปฏิบัติงาน      
0.5 4.4.4 มีอ่างลา้งมือพร้อมสบูห่รือน้ ายาฆ่าเช้ือโรค และ

อุปกรณ์ท าให้มือแห้ง 
     

0.5 4.4.5 อ่างล้างมือและอุปกรณ์อยูใ่นสภาพที่ใช้งานได้
และสะอาด 

     

0.25 4.4.6 อ่างล้างมือมจี านวนเพียงพอกับผู้ปฏิบัติงาน      
 4.5 อ่างล้างมือบริเวณผลิต      

0.5 4.5.1 มีสบู่หรือน้ ายาฆ่าเช้ือโรค และอุปกรณ์ท าให้มือ
แห้ง 

     

0.5 4.5.2 อยู่ในสภาพที่ใช้งานได้และสะอาด      
0.5 4.5.3 มีจ านวนเพียงพอกับผู้ปฏบิัติงาน      
0.5 4.5.4 อยู่ในต าแหน่งที่เหมาะสม      

หัวข้อที่ 4 คะแนนรวม = 13 คะแนน 
คะแนนที่ได้รวม=  คะแนน 

(.................%
) 

 5. การบ้ารุงรกัษา และท้าความสะอาด      
1.0 5.1 มีวิธีการหรือมาตรการดูแลท าความสะอาดอาคารผลิต

หรือบริเวณคัดและบรรจุอยา่งสม่ าเสมอ 
     

1.0 5.2 เครื่องมือ เครื่องจักร และอุปกรณ์การผลิตมีการท าความ
สะอาดอย่างสม่ าเสมอ และอยู่ในสภาพที่ใช้งานได ้

     

1.0 5.3 มีการเก็บสารเคมีท าความสะอาดหรือสารเคมีอื่นๆ ที่
เกี่ยวข้องกับการบ ารุงรักษา แยกเป็นสัดส่วน และ
ปลอดภัย และมีป้ายแสดงช่ือสารเคมีที่ชัดเจน 

     



-12- 

 
(ลงชื่อ)................................................................................(ผู้ขออนุญาต/ผู้รับอนุญาต/ผู้แทน)  

  

น ้าหนัก สิ่งที่ต้องตรวจสอบ 
ดี 
2 

พอใช้ 
1 

ปรับปรุง 
0 

คะแนน 
ที่ได้ 

หมายเหตุ 

หัวข้อที่ 5 คะแนนรวม = 6 คะแนน 
คะแนนที่ได้รวม =  คะแนน 

(.................%
) 

 6. บุคลากรและสุขลักษณะผู้ปฏบิัติงาน      
1.0 6.1 ผู้ปฏิบตัิงานในบริเวณผลิตอาหารไม่มีบาดแผลไมเ่ป็น

โรคหรือพาหะของโรคตามที่ระบุในกฎกระทรวง 
     

 6.2 ผู้ปฏิบตัิงานท่ีท าหน้าท่ีสัมผัสกับอาหารขณะปฏิบตัิงาน
ต้องปฏิบัติดังนี ้

     

0.5 6.2.1 แต่งกายสะอาด เสื้อคลุมหรือผ้ากันเปื้อนสะอาด      
0.5 6.2.2 มมีาตรการจดัการรองเท้าที่ใช้ในบริเวณผลติ

อย่างเหมาะสม เช่น การเปลี่ยนรองเท้า จุ่ม
รองเท้าในน้ ายาฆ่าเช้ือโรค 

     

0.5 6.2.3 ไม่สวมใส่เครื่องประดบั      
0.5 6.2.4 เล็บสั้น และสะอาด      

0.75 6.2.5 มือสะอาด และล้างมือทุกครั้งก่อนเริ่มปฏิบัติงาน      
0.5 6.2.6 มีการสวมหมวกตาข่ายหรอืผ้าคลมุผมทีส่ะอาด

ขณะปฏิบตัิงาน 
     

0.25 6.3 มีการแสดงค าเตือนห้ามบุคลากรและผู้ปฏบิัติงานแสดง
พฤติกรรมอันน่ารังเกียจในสถานท่ีผลิตอาหาร 

     

0.5 6.4 มีวิธีการหรือข้อปฏบิัติส าหรบัผู้ไมเ่กี่ยวข้องกับการผลิต
ที่มีความจ าเป็นต้องเข้าไปในบรเิวณผลิต 

     

       
หัวข้อที่ 6 คะแนนรวม = 10 คะแนน 

คะแนนที่ได้รวม  =  คะแนน 
(.................%
) 

 
 
สรุปผลการตรวจ 

1. คะแนนรวม (ทุกหัวข้อ)  =   80 คะแนน 
คะแนนที่ได้รวม (ทุกหัวข้อ) = ……..…………… คะแนน (......................%) 

2.   ผ่านเกณฑ์ 
  ไม่ผ่านเกณฑ์ ในหัวข้อต่อไปนี้ 
  หมวดที่ 1     หมวดที่ 2    หมวดที่ 3    หมวดที่ 4     หมวดที่ 5    หมวดที่ 6 

         พบข้อบกพร่องรุนแรงเรื่อง 
                       (1) วัตถุดิบผักหรือผลไม้สดมาจากแหล่งเพาะปลูกที่มีระบบการควบคุมการใช้สารเคมีใน
             การเพาะปลูก (ข้อ 3.1.1) 
     (2) จัดท าทะเบียนเกษตรกรผู้จัดส่งวัตถุดิบผักหรือผลไม้สด (ข้อ 3.1.2)  
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(ลงชื่อ)................................................................................(ผู้ขออนุญาต/ผู้รับอนุญาต/ผู้แทน)  

  

  (3) มีการใช้สารเคมีในการล้างผักหรือผลไม้สด หรือมีการใช้วัตถุเจือปนอาหารอื่นๆ               
ไม่เป็นไปตามประกาศกระทรวงสาธารณสุขว่าด้วยเรื่อง วัตถุเจือปนอาหาร                     
(ข้อ 3.3.3) 

  (4) ไม่มีการชี้บ่งรุ่นการผลิตหรือวันที่ผลิตในผลิตภัณฑ์ เพ่ือการตามสอบย้อนกลับ           
(ข้อ 3.6.1) 

  พบข้อบกพร่องอ่ืนๆ ได้แก่  ............................................................................ ................. 
............................................................................................................................. ...... 
............................................................................................................................ ....... 
............................................................................................................................. ...... 
.................................................................................................................... ............... 
............................................................................................................................. ...... 
............................................................................................................ ....................... 
............................................................................................................................. ...... 
.................................................................................................... ............................... 
............................................................................................................................. ...... 
............................................................................................ ....................................... 
 

3. สรุปผลการประเมิน 
สรุปภาพรวมผลการประเมิน.............................................................................................  

............................................................................................................................. ........................ 

............................................................................................................................. ........................ 

................................................................................................ ..................................................... 

............................................................................................................................. ........................ 

.....................................................................................................................................................  

............................................................................................................................. ........................ 

..................................................................................................................................... ................ 
การเปลี่ยนแปลงภายในองค์กร......................................................................................... 

............................................................................................................................. ........................ 

......................................................................................................... ............................................ 

............................................................................................................................. ........................ 

............................................................. ........................................................................................  

............................................................................................................................. ........................ 

.............................................................................................................................................. ....... 
 การปฏิบัติตามหลักเกณฑ์และเงื่อนไขในการรับรอง รวมถึงการแสดง/อ้างอิงถึงใบรับรอง การ

รับรองเครื่องหมายรับรอง และเครื่องหมายรับรองระบบงาน (ถ้ามี).............................................. 
............................................................................................................................. ........................ 
............................................................................................................................. ........................ 
.......................................................................................................... ........................................... 
............................................................................................................................. ........................ 
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(ลงชื่อ)................................................................................(ผู้ขออนุญาต/ผู้รับอนุญาต/ผู้แทน)  

  

.............................................................. .......................................................................................  
 การด าเนินการกับข้อบกพร่องที่เกิดจากการตรวจประเมินครั้งก่อน(ถ้ามี)........................ 
............................................................................................................................. ........................ 
............................................................................................................................................. ........ 
.......................................................................................................................... ........................... 
............................................................................................................................. ........................ 
.............................................................................. ....................................................................... 
 จุดแข็ง...................................................................................................................... ........ 
.....................................................................................................................................................  
............................................................................................................................. ........................ 
.................................................................................................................................. ................... 
............................................................................................................... ...................................... 
 ข้อสังเกตและโอกาสในการปรับปรุง................................................................................. 
........................................................................................................ ............................................. 
............................................................................................................................. ........................ 
.....................................................................................................................................................  
 

ความเห็นของคณะผู้ตรวจประเมิน 
  เห็นควรน าเสนอให้การรับรอง (อนุญาต) / คงไว้ / ต่ออายุการรับรอง (ใบอนุญาต) 
  อ่ืน ๆ (ระบุ) ....................................................................................................... . 

............................................................................................................................. ......................... 

......................................................................................................... ............................................. 

............................................................................................................................. ......................... 

........................................................... ................................................................................. .......... 

............................................................................................................................. ......................... 

.......................................................................................................................................... ............ 

...................................................................................................................... ................................ 

............................................................................................................................. ......................... 
 
 

4. ในการที่พนักงานเจ้าหน้าที่มาตรวจสถานที่ครั้งนี้ มิได้ท าให้ทรัพย์สินของผู้ขออนุญาต/รับอนุญาต             
สูญหาย หรือเสียหายแต่ประการใด อ่านให้ฟังแล้วรับรองว่าถูกต้อง จึงลงนามรับรองไว้ต่อเจ้าหน้าที่
ท้ายบันทึก 

 
หมายเหตุ คาดว่าจะส่งข้อแก้ไขให้กับเจ้าหน้าที่ได้ภายในวันที่....................................................... 

 
 

(ลงชื่อ)........................................................................ ผู้ขออนุญาต/ผู้รับอนุญาต/ผู้แทน)  



-15- 

 
(ลงชื่อ)................................................................................(ผู้ขออนุญาต/ผู้รับอนุญาต/ผู้แทน)  

  

(……………………………………………………………………………) 
 
 

(ลงชื่อ)........................................ (พนักงาน
เจ้าหน้าที่) 

 

(ลงชื่อ)........................................ (พนักงาน
เจ้าหน้าที่) 

 
 

(ลงชื่อ)........................................ (พนักงาน
เจ้าหน้าที่) 

 

(ลงชื่อ)........................................ (พนักงาน
เจ้าหน้าที่) 

 
 
 
 
 


